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Peter Gubler

Betriebsinhaber Metzgerei Gubler.

Sie vertreten die vierte Generation,
wurde Ihnen das Metzgen sozusagen
in die Wiege gelegt?

Peter Gubler: Das Metzgen nicht, da
wir ja nicht selber schlachten. Aber
das Metzgereigeschift liegt mir tat-
siachlich im Blut, damit bin ich auf-
gewachsen.

Warum soll der Fleischliebhaber nicht
beim Grossdetaillisten, sondern bei der
Metzgerei Gubler einkaufen?

Weil wir individuell auf Kundenwi{in-
sche eingehen koénnen, eine ausge-
zeichnete Qualitdt aus handwerkli-
chem Betrieb fithren und die Flexi-
bilitit eines Kleinbetriebs haben. Der
persénliche und zuvorkommende
Umgang mit den Kunden wird bei uns
grossgeschrieben. Eine grosse Anzahl
von Stammkunden beweist, dass An-
gebot und Service ankommen.

Werden die Kinder Ihrer Kunden beim
Einkauf wie friiher mit einer Scheibe
Fleisch verwihnt?
Selbstverstindlich, je nachdem auch
die bereits ins Alter gekommenen
Kinder. Schliesslich sind die jungen
Besucher die Kunden von morgen!

In zehn Jahren feiert die Metzgerei
Gubler den 100. Geburtstag, sind bis
dahin Verdnderungen geplant?
(Schmunzelt) Wenn ich das wiiss-
e... Was sicher ist: Im Zentrum der
Metzgerei Gubler steht auch in Zu-
kunft immer der Kunde. Uns wird es
auch in zehn Jahren noch geben!
Interview: George Stutz
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Die Metzgerei Gubler wird

Seit 140 Jahren beherbergt die
Stadthausstrasse 123 in Winter-
thur eine Metzgerei. Seit 1921,
seit also neunzig Jahren, ist sie
im Besitz der Familie Gubler.
Vier Generationen: Urgrossvater
Jakob, Grossvater Jakob, Vater
Fritz und heute die Geschwister
Doris und Peter Gubler.

Winterthur: Seit 140 Jahren beherbergt
die Stadthausstrasse 123 in Winterthur
eine Metzgerei. Seit 1921 ist sie im Be-
sitz der Familie Gubler. Vier Generatio-
nen: Urgrossvater Jakob, Grossvater Ja-
kob, Vater Fritz und heute die Geschwis-
ter Doris und Peter Gubler. Sie sind
stolz, noch als letzte private Metzge-
rei in der Winterthurer Altstadt titig zu
sein und freuen sich jetzt schon, in zehn
Jahren mit den Kunden zusammen den
100. Geburtstag zu feiern!

Vielleicht hat sich manch ein Kunde
oder eine Kundin auch schon gefragt,
warum sie in der Metzgerei an der Stadt-
hausstrasse einkaufen sollten und nicht
bei einem Grossverteiler. Die Metzge-
rei Gubler besticht durch kompetente
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter — al-
les ausgebildete Fachleute —, die auch
auf die individuellsten Kundenwiin-
sche eingehen und diese innert niitzli-
cher Frist umsetzen konnen. Als kleiner,
tibersichtlicher Betrieb mit einem ein-
zigen Standort und Lagerung vor Ort
kann jederzeit Auskunft iiber die Her-
kunft der Artikel gegeben und der Be-
zug zu den Produzenten gewihrleistet
werden.

Das Frischfleisch stammtzum grossen
Teil aus dem nahen Thurgau; die Wege
vom Hof bis zur Metzgerei Hermann in
Sulgen, die fiir den Winterthurer Betrieb
schlachtet, sind kurz. Wo die Beschaf-
fung von Schweizer Fleisch nicht immer
moglich ist (Lammfleisch), werden Spe-
zialitdten fiir die Kundschaft gesucht.
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Aufgestellt, kundenfreundhch und kompetent: Das Team der Metzgerei Gubler hat Grund zum Fe|ern Bilder: gs.

Produkte, die sonst nicht erhiltlich sind
(wie zum Beispiel Perlhiihner oder Bi-
son), findet man in der Winterthurer
Traditionsmetzgerei. Und sollten Ver-
sprechen einmal nicht eingehalten wer-
den koénnen, «dann sprechen Sie uns an
— wir bemiihen uns, Ihnen auch die aus-
gefallensten Wiinsche zu erfiillen», ver-
sichert Peter Gubler.

Fiir die Qualitdt der Fleischprodukte
ist die Lagerung von grosser Bedeutung
(nicht nur die erforderliche Kiihlung,
sondern auch die Linge der Lagerung
spielen eine enorme Rolle). Mit grosszii-
gigen Kiithlriumen kann die Metzgerei
Gubler fiir beste Fleischlagerung garan-
tieren. Anfang 2010 wurde die Wurst-
produktion — nicht zuletzt aufgrund von
Lirmemissionen — in die Metzgerei Buf-
foni in Illnau verlegt, wo der ehemali-
ge, langjihrige Mitarbeiter Willi Gander
die Wiirste nach alten Gubler-Rezepten
produziert. So sind weiterhin tiglich fri-
sche Wurstwaren nach alten Rezepten
gewihrleistet.

«In unserem Laden an der Stadthaus-
strasse bieten wir der Kundschaft von
Montag bis Samstag eine grosse Aus-
wahl an Fleisch, Wurst, Traiteurartikeln

und Fisch. Sie finden bei uns zudem tig-
lich wechselnde, frisch zubereitete Me-
niis mit verschiedenen Beilagen», erklart
Peter Gubler. Die Mahlzeiten kénnen
direkt im Laden ausgewdhlt und mit-
genommen oder auf Bestellung direkt
nach Hause oder fiir den Mittagslunch
ins Geschift geliefert werden. Steht ein
besonderer Anlass an, sei es ein Lunch
mit kalten Platten, eine Grillparty oder
ganz einfach ein Fest mit Nachtessen,
tibernimmt die Metzgerei das professio-
nelle Catering. Fiir Grosskunden (Res-
taurants, Vereine, Heime, Spitéler) ist der
Gubler-Gastroservice zustindig.

In den letzten Jahren gab es in der
Metzgerei Gubler einige Verdnderungen.
Nachdem Peter Gubler im Jahr 2006
einen schweren Unfall hatte, kann er
nicht mehr so viel im Laden stehen und
fiir die Kundschaft da sein, wie er das
gerne wiirde. Er ist aber nach wie vor mit
Herzblut im Geschift und hilt die Fiden
in den Hinden. Ein Unfall Ende 2010
hat Doris Gubler, die zusammen mit Pe-
ter den Betrieb jahrzehntelang prigte,
veranlasst, sich aus dem Alltagsgeschift
der Metzgerei Gubler zuriickzuziehen.
Sie bleibt Mitinhaberin, wird sich aber

ab Mitte 2012 einer anderen beruflichen
Aufgabe widmen. red.
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Jetzt erst recht profitieren
e Jeden Dienstag und Frei-
tag im November bietet die
Metzgerei Gubler vor dem Laden
an der Stadthausstrasse 123 je-
weils zwischen 9 und 11.30 Uhr
Degustationen ausgewsdhlter
Produkte und Spezialititen an.

® Wahrend des ganzen Monats
November gibts wéchentlich Ju-
bildumsangebote/-aktionen und
viele Argumente, warum es sich
lohnt, auch in Zukunft in der
Metzgerei Gubler einzukaufen.

Weitere Informationen:
Metzgerei Gubler, Stadthausstrasse 123
8400 Winterthur

Detailgeschift:

E-Mail: info@metzgereigubler.ch
Telefon: 052 212 63 25
Gastroservice:

E-Mail: engros@metzgereigubler.ch
Telefon: 052 212 63 26
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